
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 

Blini jälkiruuaksi 

Lakkahilloa ja kermavaahtoa 

Hjortonsylt och gräddskum 

Cloudberryjam and whipped cream 

7,50€ 
 

  

 
 

                                Blini 

 

Blini 

Muikunmätiä, smetanaa ja punasipulia 

Löjrom, smetana och rödlök 

Roe of vendace, sour cream and red onion 

17, 90 € 
 

Blini 

Siianmätiä, smetanaa ja punasipulia 

Sikrom, Smetana och rödlök 

Whitefish roe, sour cream and red onion 

15,90 € 

 

Blini 
Kirjolohenmätiä 

smetanaa ja punasipulia 

Laxrom, smetana och rödlök 

Salmon roe, sour cream and red onion 

12, 90 € 
 

Blini  
Venäläisiä suolakurkkuja,  

hunajaa ja smetanaa  

Rysk saltgurka, honung och smetana  

Pickled cucumber Russian-style, honey and 

sour cream  

9,50 € 
 

Blini 
Lämminsavuporoa, smetanaa ja punasipulia 

Rökt ren, smetana och rödlök 

Warm smoked reindeer, sour cream and red 

onion 

14,90 € 
 

Lisäannosblini 

Tilläggsportion blini 

Extra portion blini 

6, 50 € 
 

Lisäannos sipulia ja smetanaa 

Tilläggsportion smetana och rödlök 

Extra portion sour cream and red onion 

3, 00 € 

Tervetuloa Foijan bliniviikoille! 

Välkomna till Foijas Bliniveckor 

Welcome to  Foija's Blini weeks 
 

 

 

 
 

 

Foija tarjoaa sydäntalven 

perinteistä slaavilaisherkkua - 

bliniä - monen makuun. 

Kullanruskeat ja herkulliset 

blinimme ovat perinteisen 

venäläisen reseptin mukaan 

tattarijauhoista valmistettuja ja 

kirkastetussa voissa paistettuja.   

Maista ja nauti! 

 

Foija erbjuder midvinterns 

traditionella ryska specialitet - 

blini - i olika variationer.  Våra 

guldbruna och läckra blinier har 

tillretts på traditionellt ryskt vis 

på bovetemjöl och stekts i skirat 

smör. 

Smaka och njut! 

 

Foija offers You a rich variety 

of blinis - the traditional 

midwinter speciality from 

Russia.  Our delicious blinis are 

made in traditional Russian 

style with buckwheat meal and 

they are fried in melted butter. 

Try it and enjoy! 
 

 


